
 

 

CALLE IMAGEN Nº2 SEVILLA  

info@tabernalaencarnacion.es  

RESERVAS 954215178  
EN TODOS NUESTROS MENUS , LA BEBIDA SE CONTEMPLA DESDE EL COMIENZO DE LA COMIDA EN NUESTRO SALON .  

 

MENÚ 28€ 

PLATOS AL CENTRO PARA CADA 4 COMENSALES  

 

   ACEITUNAS MANZANILLA  

 

SURTIDO DE CHACINA  

Salchichón ibérico ,Chorizo ibérico ,Caña de lomo ibérica , Jamón ibérico , Morcilla de hígado, Queso don Apolonio y 
Morcón ibérico. 

 

FOIE DE PATO  

Foie de pato con manzana caramelizada y confitura de arandanos 

 

REVUELTO DE HABAS CON JAMON Y CEBOLLA CARAMELIZADA  

 

CARRILLADA IBERICA  (INDIVIDUAL) 

Carrillada ibérica sobre parmentier de patata y aceite de menta .  

 O 

SALMON GRATINADO(INDIVIDUAL)  

Lomo de salmon gratinado con ali oli suave y verduras salteadas  

 

MILOJA DE FRUTOS ROJOS Y NATA (INDIVIDUAL) 

Hojaldre , frutos rojos ,nata y caramelo  

 

VINOS , VINOS DE JEREZ , CERVEZAS  Y  CAFÉ INCLUIDOS  



 

 

CALLE IMAGEN Nº2 SEVILLA  

info@tabernalaencarnacion.es  

RESERVAS 954215178  
EN TODOS NUESTROS MENUS , LA BEBIDA SE CONTEMPLA DESDE EL COMIENZO DE LA COMIDA EN NUESTRO SALON .  

 

MENU  30€ POR PERSONA  

 

PLATOS AL CENTRO PARA CADA 4 COMENSALES 

  

ACEITUNAS ALIÑADAS 

 

SURTIDO DE CHACINA  

Salchichón ibérico ,Chorizo ibérico ,Caña de lomo ibérica , Jamón ibérico , Morcilla de hígado, Queso don Apolonio y 
Morcón ibérico. 

  

ENSALADILLA DE GAMBAS CON MAHONESA SUAVE  

 

FRITO VARIADO   

Choco frito , adobo, gambas fritas  y  boquerones fritos en adobo   

 

BACALAO CONFITADO EN ACEITE DE OLIVA VIRGEN (INDIVIDUAL) 

Lomo de bacalao confitado y gratinado con muselina de ajo tostado    

O 

BROCHETA DE PRESA IBERICA CON VERDURAS  

Presa ibérica , cebolla , calabacin ,pimiento rojo , pimiento verde y tomate cherry . 

 

TOCINO DE CIELO CASERO  CON HELADO DE VAINILLA Y PIÑONES  

  

VINOS , VINOS DE JEREZ , CERVEZAS ,CAVA Y CAFÉ INCLUIDOS  



 

 

CALLE IMAGEN Nº2 SEVILLA  

info@tabernalaencarnacion.es  

RESERVAS 954215178  
EN TODOS NUESTROS MENUS , LA BEBIDA SE CONTEMPLA DESDE EL COMIENZO DE LA COMIDA EN NUESTRO SALON .  

 

 

MENU  38€ POR PERSONA  

PLATOS AL CENTRO PARA CADA 4 COMENSALES 

  

ACEITUNAS ALIÑADAS 

 

ENSALADA CARMELA   

Lechugas variadas , cebolla caramelizada ,naranja ,alcachofas salteadas ,jamon ibérico ,piñones y vinagre de modena  

 

SURTIDO DE CHACINA  

Salchichón ibérico ,Chorizo ibérico ,Caña de lomo ibérica , Jamón ibérico , Morcilla de hígado, Queso don Apolonio y 
Morcón ibérico. 

 

GAMBAS COCIDAS DE HUELVA  

 

MILOJA DE DORADA CON SU PIEL CRUJIENTE (INDIVIDUAL) 

Dorada acompañada de setas salteadas y patatas cachelo con su crujiente de piel  

O 

SOLOMILLO DE TERNERA (INDIVIDUAL) 

Solomillo de ternera con salsa de foie y setas salteadas  

 

COULANT DE CHOCOLATE Y HELADO DE VAINILLA (INDIVIDUAL) 

 

VINOS , VINOS DE JEREZ , CERVEZAS  Y CAFÉ INCLUIDOS  



 

 

CALLE IMAGEN Nº2 SEVILLA  

info@tabernalaencarnacion.es  

RESERVAS 954215178  
EN TODOS NUESTROS MENUS , LA BEBIDA SE CONTEMPLA DESDE EL COMIENZO DE LA COMIDA EN NUESTRO SALON .  

MENU  35€ POR PERSONA  

PLATOS AL CENTRO PARA CADA 4 COMENSALES 

  

ACEITUNAS ALIÑADAS 

PATATAS ALIÑADAS CON SU TRONCO DE MELVA  

 

GAMBAS COCIDAS DE HUELVA   

 

SURTIDO DE CHACINA  

Salchichón ibérico ,Chorizo ibérico ,Caña de lomo ibérica , Jamón ibérico , Morcilla de hígado, Queso don Apolonio y 
Morcón ibérico. 

 

FOIE DE PATO  

Foie de pato con manzana caramelizada y confitura de arandanos 

       

LOMOS DE LUBINA (INDIVIDUAL) 

Lubina ,tallarines mar y tierra acompañado de salsa de mejillones 

O 

MAGRET DE PATO CON SALSA DE NARANJA (INDIVIDUAL) 

Magret de pato con salsa de naranja y arroz a la hierbabuena  

 

BONBA DE CHOCOLATE BLANCO (INDIVIDUAL) 

Crujiente de chocolate blanco con corazón liquido de crema de maracuyá y fondo de natilla  

 

 VINOS , VINOS DE JEREZ , CERVEZAS ,CAVA Y CAFÉ INCLUIDOS  



 

 

CALLE IMAGEN Nº2 SEVILLA  

info@tabernalaencarnacion.es  

RESERVAS 954215178  
EN TODOS NUESTROS MENUS , LA BEBIDA SE CONTEMPLA DESDE EL COMIENZO DE LA COMIDA EN NUESTRO SALON .  

 

MENU 28 € POR PERSONA  

PLATOS AL CENTRO PARA CADA 4 COMENSALES 

  

ACEITUNAS ALIÑADAS 

 

SURTIDO DE CHACINA  

Salchichón ibérico ,Chorizo ibérico ,Caña de lomo ibérica , Jamón ibérico , Morcilla de hígado, Queso don Apolonio y 
Morcón ibérico. 

TATAKI DE ATUN  

Atun , sal maldon , salsa de soja , aceite de sésamo y brotes de ajo   

REVUELTO DE SETAS JAMON Y GAMBAS  

 

SALMON GRATINADO CON ALI OLI Y VERDURAS SALTEADAS (INDIVIDUAL) 

O 

RISOTTO DE ARROZ MELOSO CON LANGOSTINOS ,SETAS Y ESPARRAGOS (INDIVIDUAL) 

 

CREMA CATALANA CON TORRIJA CRUJIENTE (INDIVIDUAL) 

 

VINOS , VINOS DE JEREZ , CERVEZAS ,CAVA Y CAFÉ INCLUIDOS 

 

 

 

 



 

 

CALLE IMAGEN Nº2 SEVILLA  

info@tabernalaencarnacion.es  

RESERVAS 954215178  
EN TODOS NUESTROS MENUS , LA BEBIDA SE CONTEMPLA DESDE EL COMIENZO DE LA COMIDA EN NUESTRO SALON .  

  

 

MENÚ 50€ 

PLATOS AL CENTRO PARA CADA 4 COMENSALES  

ACEITUNAS MANZANILLA 

GAMBAS DE HUELVA COCIDAS 

  

LANGOSTINOS COCIDOS 

  

OSTRAS ARCACHON 8 UND  

 

SURTIDO DE CHACINA  

Salchichón ibérico ,Chorizo ibérico ,Caña de lomo ibérica , Jamón ibérico , morcilla de hígado, Queso don Apolonio y 
Morcón ibérico. 

 

CHOCO FRITO DE HUELVA  

 

SOLOMILLO DE TERNERA (INDIVIDUAL) 

Solomillo de ternera con esparragos en tempura y patatas panaderas al px 

O 

LOMOS DE LUBINA (INDIVIDUAL) 

Lubina ,tallarines mar y tierra acompañado de salsa de mejillones 

 

VINOS, VINOS DE JEREZ, CERVEZAS, CAVA Y CAFÉ INCLUIDOS  
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RESERVAS 954215178  
EN TODOS NUESTROS MENUS , LA BEBIDA SE CONTEMPLA DESDE EL COMIENZO DE LA COMIDA EN NUESTRO SALON .  

 


